
 

 

 

Liebe Gäste,  

 

wir freuen uns, euch bei uns im Restaurant begrüßen zu dürfen und 

 wünschen euch einen tollen Aufenthalt mit leckerem Essen, guten Gesprächen  

und einfach mal einen Moment, um den Alltag hinter euch zu lassen.  

 

Wir geben unser Bestes, um euch rundum glücklich und zufrieden zu machen, 

aber bitte vergesst dabei nicht, dass auch wir nur 2 Arme und 2 Beine haben und auch immer mal wieder neue 

Kolleginnen & Kollegen da sind, die erst noch lernen müssen. 

Bitte beachtet auch, dass wir ab sofort für jede Umbestellung pro Gericht € 1,50 in Rechnung stellen.  

 

Bitte zögert nicht uns anzusprechen, falls irgendetwas mal nicht so geklappt hat wie es soll.  

Wenn es euch bei uns gefallen hat, freuen wir uns, wenn ihr es in die Welt raustragt  

 

 

Habt einen tollen Tag! 

 

Eurer Landhaus Team 
 

 

 

 



 

Herbstzeit 
            

Rahmsuppe vom Hokkaido-Kürbis 

Schlagrahm l geröstete Kürbiskerne I Kürbiskernöl I Hausbrot 

€ 8,90 
  

Großer gemischter Salat 

gebratene Kürbisspalten I Körner I Hausdressing I Hausbrot 

€ 19,90 
 

Tagliatelle in Kürbisrahm 

Cherry Tomaten I Kürbisspalten I Rucola I Kürbiskernöl 
€ 17,40 

mit gebratenem Fjordlachs  

€ 26,80 

mit gebratenen Hähnchenbruststreifen   

€ 22,90 
 

Hirschragout 

Waldpilze I Kartoffel - Kürbisstampf I Preiselbeeren  

€ 26,80 
 

Geschmorte Wildschweinkeule 

gestovter Wirsing I gebratener Serviettenkloß I Sauerkirschjus 

€ 26,90 

 

Hirschburger 

Hirschfleischpatty I Preiselbeermayonnaise I Salat I Tomate I Schmorzwiebeln I Camembert I Pommes 

€ 21,90 

 



 

 
Vorspeisen 

 

Tomatensuppe 
Croutons l Schlagrahm l Hausbrot 

€ 7,50  
 

Landhaus Krabbensuppe 
Greetsieler Nordseekrabben l Strauchtomaten l Frühlingszwiebeln l Schlagrahm l Hausbrot 

€ 9,70  
 

Tatar vom geräucherten Sockeylachs 
I Honig-Senfsauce I Kartoffelrösti I Salatbouquet 

€ 18,90 

 
Landhaus Hausbrot 

Sauerteigbrot l Oliven l Aioli l Pesto 
€ 9,90 

 
 

Beilagensalat 
Blattsalate und Gemüse l Hausdressing 

€ 6,50  
 
 
 



 

Leckereien  

 
 

Großer Salat der Jahreszeit 
Blattsalate und Gemüse l Körner l Obst l Hausdressing l Hausbrot 

€ 14,80 
mit Hähnchenbrustfiletstreifen 

€ 20,90  
 
 

Tagliatelle 
Pesto l Lauchzwiebeln l Tomaten 

€ 15,90  
mit Hähnchenbrustfiletstreifen 

€ 20,90  
 
 

Tandoori  
Curry l Kokos l Wok-Gemüse l Basmatireis l Cashewkerne 

€ 17,90 
mit Hähnchenbrustfiletstreifen 

€ 19,90  
mit Knurrhahn 

€ 19,90  
 

 
 



 

Fleisch 
 

Ostfriesischer Grünkohl 
Kassler l Pinkel l Mettwurst l Salzkartoffeln I Grieben  

€ 19,90  
als Buffet oder Tischbuffet € 21,50 

 
Halbe knusprige Ente 

Orangenjus l Apfelrotkohl l Serviettenkloß   
€ 25,90 

 
Ostfriesischer Snirtje Braten 

Zwiebelsoße l Apfelrotkohl l Salzkartoffeln l sauer eingelegtes Gemüse 
€ 19,90  

 
Schnitzel vom Schwein 

Champignon-Sahnesoße l Kartoffelrösti l Beilagensalat 
€ 21,90  

 
Landhaus Filetpfanne 

3 Schweinemedaillons l Pfefferrahmsoße l grüne Bohnen l Schmorkartoffeln 
€ 24,80  

 
Rumpsteak 

Pfefferrahmsauce l Ofenkartoffel I Sour Cream  
Beilagensalat 

€ 34,80  
 

 



 

 Landhaus Burger 
(Alle Burger im Brioche Brötchen und mit Pommes Frites) 

 

Landhaus Classic 
Rinderpatty l Burgersoße l Käse l Blattsalate l Tomate l Zwiebeln  

€ 19,90  
 

Bacon Burger 
Rinderpatty l Burgersoße l Käse l Bacon I Blattsalate l Tomate l Zwiebeln  

€ 21,40  
 

Cheese Steak Burger 
gebratene Rindfleischscheiben l Cheddar Cheese Sauce l Schmorzwiebeln l Tomate l Peperoni  

€ 21,90  
 

Pulled Pork Burger 
Pulled Pork l Barbecue Sauce l Rotkrautsalat l Zwiebeln  

€ 19,90  
 

Cesar Chicken Burger 
Hähnchenbrust l Cesar Sauce l Blattsalate l Tomate  

€ 18,40 
 

Veggie Burger 
Gemüsepatty l Cesar Sauce l Blattsalate l Tomate  

€ 19,90 
 

Mayonnaise / Ketchup  
€ 1,- 

 



 

 

Fisch 
 

Kapitänslabskaus 
Original Ostfriesischer Labskaus 

Kartoffeln l Rindfleisch l Rote Bete l Spiegelei l Matjes l Lachstatar l Silberzwiebeln 
€ 19,90  

 
Matjes Hausfrauenart 

Drei Emder Matjesfilets von Fokken & Müller 
Schwarzbrot l Butter l Joghurt Sahne Soße l Apfel l Gurke l Zwiebeln 

€ 17,80  
mit Röstkartoffeln 

€ 21,70 
 

Hafenarbeiterteller 
Schollenfilet l Matjesfilet l Krabben l Röstkartoffeln l Salatbouquet 

€ 25,80  
 

Ostfriesischer Pannfisch 
Drei Filets nach Tagesfang 

Senfsoße l grüne Bohnen l Speckstippe l Schmorkartoffeln 
€ 24,80  

 
Schollenfilet Büsumer Art 

Speck-Zwiebel Stippe l Krabben l Butterkartoffeln l Beilagensalat 
€ 26,80  

 



 

 

Eis-Liebe 
 

Kugel Eis 
Vanille I Schokolade I Erdbeere I Walnuss I Stracciatella I Zitrone I Cassis 

€ 1,70  
 

Gemischtes Eis 
Drei Kugeln nach Wahl l Sahne 

€ 5,90 
 

Obstbecher 
Vanilleeis l Früchte l Sahne 

€ 8,50  
 

Ostfriesenbecher 
Vanilleeis l Rumrosinen l Sahne 

€ 8,50  
 

Amarenabecher 
Vanilleeis l Amarenakirschen l Sahne 

€ 8,50  
 

Nussbecher 
Walnusseis l Walnüsse l Krokant l Sahne 

€ 8,50  
 



 

 
 
 
 

Süße Verführung  
 
 
 
 

Schokoladensoufflé  
Vanilleeis l Sahne l Gedöns 

€ 9,90  
 
 

Karamell Törtchen 
 Vanilleeis I Salziges Karamell l Sahne l Gedöns 

€ 9,90  
 

Landhaus Grütze 
Vanilleeis l Sahne l Gedöns 

€ 7,90  
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

Für unsere lieben Kleinen 
 

Pommes Frites 
Mayonnaise oder Ketchup 

€ 5,50 
 

Nudeln mit Tomatensoße 
€ 7,80 

 
Chicken Nuggets 

mit Pommes Frites, Mayonnaise oder Ketchup 
€ 8,80 

 
Kleines Schweineschnitzel 

mit Pommes Frites, Mayonnaise oder Ketchup 
€ 9,80 

 
Gebratenes Seelachsfilet 

mit Schwenkkartoffeln 
€ 9,80 

 
 
 



 

 
 
 

Feierlichkeiten 
 
 

Ein besonderes Ereignis steht an und Sie möchten dies im passenden Rahmen feiern? 
 

Dann sind Sie bei uns genau richtig. 
 

Ob Taufe, Konfirmation oder Geburtstag im kleinen Kreis oder ein Jubiläum, 
eine Hochzeit oder eine Weihnachtsfeier mit bis zu 100 Personen, 

wir planen und gestalten mit Ihnen ganz individuell Ihren besonderen Tag. 
Ganz nach Belieben erstellen wir Ihnen Ihr Buffet oder Menü, erarbeiten eine Getränkepauschale 

und stellen Ihnen unseren kompetenten Partner in Sachen Dekoration zur Verfügung. 
Melden Sie sich gern persönlich unter 04942 / 627 oder per Email unter info@hlgm.de 

 
 
 

Eine Auflistung aller Zusatzstoffe und Allergene erhalten Sie auf Wunsch in einer Extrakarte. 
Bitte zögern Sie nicht, unser Personal nach dieser zu fragen. 

 
 

Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt und hoffen, dass alles zu Ihrer Zufriedenheit ist. 
Sollten Sie Verbesserungsvorschläge oder Anmerkungen haben, teilen Sie uns diese gerne mit. 

mailto:info@hlgm.de

